
Der Preis pro Person wird über die Anzahl Gänge definiert – siehe Offerte Kochevent.

MENUS NACH WAHL

Vorspeisen 
Asiatischer Glasnudelsalat mit Hackfleisch und Zitronengras
Dim Sum mit Lachs gefüllt auf Zitronengras-Schaum
Gebratene Riesencrevetten an Mango-Chili Relish
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Kürbis, Amaretti und Ricotta auf Beurre Noisette
Hausgemachtes Ravioli Surprise  
Kleiner Salat mit einem Parmesan Mille-Feuille und essbaren Blüten an Balsamico-Dressing
Kürbissüppchen à la Mode du Maison
Tuna und Lachstatare auf Blattsalat mit Orangen-Vinaigrette und Nusskrokant
Warmes Gurkensüppchen mit Pernod und Knusperstangen  

Hauptspeisen
Gefüllte Perlhuhnbrust auf leichtem Kräuter-Schaum mit Kartoffelblinis und Herbstgemüse 
(Aufpreis von CHF 5.00 pP)
Vegetarische sowie Vegane Köstlichkeiten nach Sterneküche (Great Chefs Cook Organic/
Vegan – unser persönlich zusammgestelltes Menu)
Involtini di Vitello Saisonal gefüllt mit Risotto und Prosecco-Sabayon
Kalbsfilet-Medaillons an leichtem Zitronengrasschaum mit hausgemachten Taglierini 
(Aufpreis CHF 12.00 pP)
Lammfilet im Prosciutto-Mantel an Lavendeljus mit Truffes de Chine-Kartoffelstock (blaue 
Kartoffeln) oder mit knuspriger Polenta an Rosmarin-Jus (Aufpreis von CHF 5.00 pro 
Person)
Rindsfilet gefüllt American Style mit Roquefort und Spinat mit Gemüse und Garlic Mashed 
Potatoes (Aufpreis von CHF 10.00 pP) 
Das Beste von See und Meer an Zitronengrasschaum mit Zucchini-Brunoise auf Beilage 
nach Wahl (Aufpreis von CHF 7.00 pP)

Desserts 
Variation von der Vanille, Ananas, Kokos, Kürbis, Apfel, Birne, Cranberries etc.
Variation von der Schokolade (Surprise)
Variation mit hausgemachten Eis (Molekular)
Dessert nach Kundenwunsch

Hinweis
Unsere Speisen sind saisonal und werden zu Marktpreisen eingekauft. Wir behalten uns vor, allfällige 
Änderungen bezüglich der Auswahl vorzunehmen.

Gerne berücksichtigen wir besondere Wünsche und Richtlinien betreffend der Zubereitung unserer Produkte 
Bezüglich Allergien etc. Hausgemachte Kuchen und Torten für Geburtstage, Jubiläen etc. sind nach Wunsch 
erhältlich.  Alle Preise exkl. 8% MWST
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